S PX SEITAL SEPARATION TECHNOLOGY
®

- SEPARATOREN, KLARZENTRIFUGEN

Trenntechnik in der Milchwirtschaft
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Effiziente und kostengunstige Gemischtrennung und Kléarung

Fir Seital Separation Technology Produkteigenschaften Vorteile

stehen die aktuellen und zukiinftigen - :
Bediirfnisse unserer Kunden . Unkomphyerter mechanischer
. . Aufbau, einfache Wartung
immer an erster Stelle. Durch die

= Geringer Wartungsaufwand

enge Zusammenarbeit mit unseren = Schleuder-L3sung = Schnelle und kostensparende Installation

Kunden, einen innovativen Ansatz ; ) ) ) . )

und modernste F&E konzipieren, * Ferniiberwachung : H.ohere EzTet [P o s
. . . Einschalten

entwickeln und liefern wir

erstklassige Trenn-Lésungen fir * Breite Modellpalette = Geringe Investitionskosten

die Milchwirtschaft, die Uberlegene Verbesserte Arbeitsbedi fir d

Qualitat und groBte Ertrage bei = Gerduscharm erbesserte Alberisbedingungen fur das

moglichst geringen Kosten bieten. Bedienpersonal

= Hygienische Verarbeitung der

Flissigkeiten = Geringes Kontaminationsrisiko

Anwendung

Warmmilchentrahmung

Die Milchentrahmung wahrend der
Pasteurisierung ist die haufigste
Anwendung flir Zentrifugal-Sepa-
ratoren in Molkereien. Der Zweck
der Entrahmung besteht darin, die
Rohmilch in Magermilch und Sahne
zu trennen. Die Produkttemperatur
sollte im Normalfall zwischen 45 °C
und 55 °C gehalten werden, um
eine optimale Entrahmungseffizienz
sicherzustellen. Molkereiprodukte - Milch-Separator mit
Die Entrahmungseffizienz wird automatischem Milch-Standardisierungssystem
beeinflusst von der Beférderung
der Vollmilch, der Milchlagerungs-
temperatur und -dauer, saisonalen

Selbstreinigende Warmmilch-Separatoren

SChWankUngen, der MI|Chqua|Itat’ MODELLE ENTRAHMUNGS- STANDARDIS!_ERUNGS- MOTORLEISTUNG
mechanischer Behand|ung Und DURCHSATZ I/h KAPAZITAT I/h KW
dem Luftgehalt downstream SE12A 1.200 2.000 4
vom Separator. SE13 2.000 3.000 5,5
SE15 3.500 5.000 7,5
Die Entrahmungseffizienz wird als SE20 5.000 8.000 11
Restfettgehalt in der entrahmten SE30A 7.000 10.500 15
Milch ausgedriickt. Bei Férdernenn- SE35 10.000 14.000 18,5
leistung erzielen Seital Separatoren SE40 12.000 18.000 18,5/22
im Allgemeinen einen Restfettgehalt SE45 15.000 20.000 22
im Bereich von: SE50 17.000 25.000 30
SE60 20.000 30.000 30
- 0,03 - 0,050/0, gemessen nach SE70 25.000 35.000 37
Gerber-Methode SE75 30.000 40.000 37/45
= 0,040 - 0,055%, gemessen nach SE78S 85.000 45.000 48
Rose-Gottlieb-Methode SES0 0100 CEL0Y e

SE85 45.000 52.000 45/55




Kaltmilchentrahmung Selbstreinigende Kaltmilch-Separatoren

Die kalte Milchtrennung bei > 4 °C ENTRAHMUNGS-DURCHSATZ I/h
i i O
kommt in verschiedenen Prozessen MODELLE MOTORLEISTUNG
ZUrAnWendUng Wie' *rf<0,10% *rf<0,25%
SE20HF 2.000 5.000 15
= der Késeherstellung unter Ver-
SE40HF 5.000 10.000 99

wendung unpasteurisierter Milch

*rf = FETTGEHALT IM RAHM

= der Vorstandardisierung
(Vermeidung einer doppelten

Warmebehandlung)
= hochqualitative Sahneherstellung.
Die kalte Mi|chtrennung ermég“cht Linke Hilfte, Trommel 1. Rechte Hilfte,
bedeutende Einsparungen geschlossen Trommel gedffnet

im Energieverbrauch und bei
thermischen Geraten wie
Warmeaustauschern. Die Effizienz
bei der Kaltmilchentrahmung

liegt unter der bei der
Warmmilchentrahmung und der
Sahnegehalt kann 40-42-% nicht
Uberschreiten.

Die Entrahmungseffizienz steigt
mit héherer Temperatur und/oder
geringerem Durchsatz an. Viskositat
und andere Sahneeigenschaften
bei niedriger Temperatur machen
den Einsatz eines speziellen
hermetischen Separators
erforderlich.
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Milchkldarung

1. Produkt-Einlass 5. Zentripetalpumpe fiir die 10. Beweglicher Kolben
. . . . 2. Verteiler schwere Phase 11. Wasser-SchlieBkammer
In vielen Fallen muss Milch bei der 3. Tellerpaket 6. Auslass fiir die schwere Phase 12. Trommelventil
Ankunft in der Molkerei gek|art 4. Zentripetalpumpe fiir 7. Auslass fir die leichte Phase 13, Wassereinlass zum Offnen der Trommel
. die leichte Phase 8. Feststoffe/Verunreinigungen  14. Wassereinlass zum SchlieBen der
werden, um Schmutzpartikel und 9. Ablaufbohrung Trommel

somatische Zellen wie Leukozyten
zu entfernen. Dadurch wird die

Selbstreinigende Milch-Kldrgerate
Anwesenheit von Listerien reduziert, 9 9

die sich in den Leukozyten befinden. MODELLE REINIGUNGSKAPAZITAT I/h MOTORLEISTUNG kW
Die Anlage zur Milchkléarung SE11SM | 2.500 | 4
kann mit kalter oder warmer SET1 5.000 5,5
Milch betrieben werden. Die SE16 8.000 7,5
Klarungseffizienz verbessert SE21 12.000 15
sich allerdings bei hoheren SE25 15.000 18.5
Temperaturen' SES31 20.000 18,5
Auch Zentrifugen fir die SE41 25.000 22
Milchtrennung (Entrahmung) kléaren SE46 80.000 80

SE51 40.000 37

die Milch, aber ihre Effizienz ist im

Vergleich zu Milchklarmaschinen SE61 50.000 45
gering. SE71 65.000 55




Automatische Milch- und
Sahnestandardisierung

Die automatische Standardisierungseinheit aus der Seital Serie Se-St ist

ein urspriinglich von SPX entwickeltes System, in dem ein &uBerst genaues
Coriolis-Messgerat zur Messung der Dichte der Sahne zum Einsatz kommt, die
der Separator liefert. Die Einheit steuert automatisch die Ausgabeparameter
des Separators wie Rahm-Gegendruck und Sahnekonzentration und ist

mit einem Touchscreen ausgestattet, Uber den die Fettgehalte von Milch

und Sahne, wie in den Rezepten angegeben, vom Bediener nachgeregelt
werden konnen. Das Gerat ist als eigenstandige Einheit lieferbar, die an einen
vorhandenen Separator angeschlossen oder im gleichen Gestell mit einem
neuen Separator integriert werden kann.

Arbeitsbereich und Genauigkeit:

= Sahne-Standardisierung: 25-45% Fettgehalt

= Genauigkeit: +/- 0,2%

= Milch-Standardisierung: von 0,5% bis zu Rohmilchfettgehalt - 0,2%
= Genauigkeit: 0,03-0,05%

Kapazitaten
= Milch- und Sahnestandardisierung: von 5.000 I/h bis 50.000 I/h

Entkeimung von Milch

Klargerate zur Milchentkeimung dienen im Wesentlichen dazu, die Qualitat
von Trinkmilch und bei der Kaseherstellung zu verbessern. Eine allgemeine
Verringerung der Bakterienzahl und die wichtige Verringerung der aeroben
und anaeroben Sporen und der Listerien bedeutet, dass die Temperaturen
bei der Pasteurisation reduziert werden kénnen. Die Milchentkeimung hilft
auBerdem, Probleme wahrend der Kasealterung zu verhindern und verbessert
die Lagerfahigkeit und die organoleptischen Eigenschaften der Milch.

Die Milchentkeimung kann auf einem der folgenden Wege

durchgefihrt werden:

= Anhaltende Extraktion von Bakterien im konzentrierten Milchdurchfluss,
der vor der Wiederverwendung sterilisiert werden muss;

= Wiederverwendung des extrahierten Konzentrats im Zulauf und
Bakterienminimierung durch Teilabgabe.

Die erste Methode resultiert in minimalen Milchverlusten, erfordert aber
eine komplexere und teurere Behandlung. Die zweite Methode ist der beste
Kompromiss zwischen Installationskosten, Produktqualitat und Milchverlust.

Milchbakterien-Kldrgerdte

MODELLE | MAXIMALER DURCHSATZ I/h | MOTORLEISTUNG kW
SE155B 3.000 9,2
SE205B 6.000 15
SE305B 8.000 15
SE355B 10.000 18,5
SE405B 12.000 22
SE455B 15.000 22
SE505B 17.000 30
SE605B 20.000 37
SE705B 25.000 37
SE755B 30.000 45
SE805B 40.000 45

SE855B 45.000 55



Molkebearbeitung

Zentrifugal-Separatoren spielen bei der Molkebearbeitung eine zentrale
Rolle, indem sie Fett von der Molke trennen, bzw. diese fir die Konzentration
vorbereiten.

Molkekldrung

Der Hauptzweck der Molkeklarung besteht darin, Quark-Feinstoffe zu
beseitigen, um im nachfolgenden Fett-Trennungsprozess die héchstmégliche
Effizienz zu erzielen. Der beste Weg, um Kase-Feinstoffe zu reduzieren, ist die

Verwendung eines Zentrifugal-Klargerats.

Selbstreinigende Molke-Kladrgerite

MODELLE REINIGUNGSKAPAZITAT I/h ‘ MOTORLEISTUNG kW
SE11SM 2.500 4
SE11 5.000 5,5
SE16 8.000 7,5
SE21 12.000 15
SE25 15.000 18,5
SE31 20.000 18,5
SE41 25.000 29
SE46 30.000 30
SE51 40.000 37
SE61 50.000 45
SE71 65.000 55

Molketrennung

Die Fett-Trennung funktioniert bei der Molke &hnlich zur Fett-Trennung
bei Milch. Molke enthalt kleine Mengen von Fett, normalerweise zwischen
0,15 und 0,70%. Die Fett-Trennung ist leichter als bei Milch, solange die
Menge der Quark-Feinstoffe gering ist. Die Bearbeitungstemperatur liegt
normalerweise zwischen 30 und 40 °C.

Abgaben werden normalerweise gemischt, um eine hohe Trennungseffizienz
aufrechtzuerhalten. Es kann eine Entrahmungseffizienz zwischen 0,03 und
0,04 % Restfettgehalt erreicht werden.

Selbstreinigende Molke-Separatoren

MODELLE ENTRAHMUNGSDURCHSATZ I/h MOTORLEISTUNG kW
SE12A 2.000 4
SE13 3.000 5,5
SE15 5.000 7,5
SE20 8.000 11
SE30A 10.500 15
SE35 14.000 18,5
SE40 18.000 22
SE45 20.000 22
SE50 25.000 30
SE60 30.000 30
SE70 35.000 37
SE75 40.000 45
SE75S 45.000 45
SE80 48.000 45
SE85 52.000 55




Sah ne- un d Selbstreinigende Sahne-Konzentratoren

Butterol_Prod uk-tlon ERELE MINDESTI[/);JRCHSATZ Dm:t):(rllnsn:'ll:zE?/h MOTORIK.‘ﬁ’ISTUNG
Sahne-Konzentratoren 2:;20 :Zz fzzo 545
Die Sahne-Konzentration ist eine :
der Ublichen Aufgaben in der SE15C 1:000 2:000 7
Milchwirtschaft. Seital Separation SE200 1000 2:000 "
Technology bietet hier spezielle SEsOAC 2:000 8:500 °
Einheiten fUI’: SE35C 3.000 5.000 18,5

SE40C 3.500 6.000 18,5
= die Herstellung hochfetter Sahne SE45C 4.500 7.500 22
= Minimierung von Restfett in der z::z :'ZZZ 180'500000 Z:

resultierenden Buttermilch . .

SE70C 7.500 12.500 37
Hochfette Sahne kann als Vorstufe SE75C 9.000 16.000 37
fir die Produktion von Butterol oder SE75SC 10.500 17.500 45
als Ausgangspunkt fir alternative SE80C 12.000 20.000 45
Butterprodukte genutzt werden. SE85C 13.500 22.500 45

*Die Min./Max.-Durchsétze basieren auf einer Zufuhr von 40%iger Sahne

Ol-Reinigungsgerdte fiir die Selbstreinigende Butterdl-Konzentratoren und -Reinigungsgerate
Butterél-Konzentration und ) )
Verfeinerung MODELLE OL-KON:QEID:ITRATION OL-REkIgN/IhGUNG MOTOR:(.EVISTUNG
Wenn mechanische Energie auf SE129B0 750 500 55
hlochfet‘.[e Sahne angewandt wird, SE302AB0 1 500 1 000 »
findet eine Phasgnumkehrung SE45280 5.000 2,000 vo
statt. Die Sahne in einer stabilen

. . SE602BO 4.500 3.000 30
Milch-Fett-Emulsion verwandelt

SE802BO 7.000 4.500 45

sich in eine Mischung aus Ol
und Butterserum, die in zwei
Schritten bearbeitet werden kann, K|e| ne M Ol kereien
um Butterdl zu erzeugen. Der

grste Schritt besteht darin, ein F ¢44i1 de S d Kl .
Ol-Reinigungsgerét einzusetzen, eststofffilternde Separatoren un drgerite

. O AL Feststofffilternde (manuell zu reinigende) Milch-/Molke-Klargerate und warme
um aus dem 70 bis 80%igen O Milch- und Molke-Entrahmungs-Separatoren sind ebenfalls erhéltlich. Die
Feststoff-Verunreinigungen im Produkt werden in der internen Peripherie der
Trommel gesammelt. Die feststofffilternden Zentrifugen missen am Ende der
Schicht von Hand gereinigt werden.

Konzentrat so viel Butterserum wie
maoglich zu entfernen. Dann wird
mittels einer Ol-Verfeinerungsanlage
fur die Vakuumtrocknung genutztes
Butterdl gewonnen.

Feststofffilternde Milch- und Molke-Kladrgerate

MODELLE | REINIGUNGSKAPAZITAT | MOTORLEISTUNG
1/h kW
SE03.1 1.500 1,5
SE05.1 3.000 1,85
SE06.1 4.500 4
SE07.1 6.000 5,5
SE09.1 7.500 7,5

Feststofffilternde Milch- und Molke-Separatoren

MILCH-ENTRAHMUNGS- | MOLKE-ENTRAHMUNGS-
m DURCHSATZ I/h DURCHSATZ I/h MOTORLEISTUNG kW
750 5

SE03.0 1.050

SEO05 1.200 1.800 1,85
SE06 2.000 3.000 4
SEO07 3.000 4.500 5,5

SE09 5.000 7.500 7,5




Qualitat und Sicherheit

SPX produziert alle leistungskritischen Komponenten und verarbeitet
die Trommeln und Bauteile, die fir Trenneffizienz, Qualitat und Sicherheit
verantwortlich sind, in seinem Werk in Santorso. Alle Komponenten
entsprechen internen Fertigungsstandards, von denen viele Gber den
geforderten Vorschriften fur die zerstérungsfreie Prifung liegen.

Werkstoffe

Die Komponenten der Zentrifugen werden prazise aus hochwertigstem
Edelstahl, Speziallegierungen, Titan und anderen hochwertigen Materialien
gefertigt. Unsere Spezialisten in unserem Werk in Santorso verfigen tber
umfangreiche Kenntnisse im Bereich Fertigung und Montage.

Qualitatstechnik und -kontrolle
= Optimierung des strukturellen und dynamischen Designs unter Verwendung
modernster Design-Technologie

= Optimierung der Flissigkeitsdynamik des Produkts durch eine neue
Konstruktion des vertikalen Tellerpakets

= Modernste Fertigungs- und Qualitatskontrollsysteme

Service und Support fiir maximale Leistung

= Wartung und Fehlerbehebung - Vermeidung kostspieliger Ausfallzeiten

= Schnelle Lieferung von Original-Ersatzteilen — Zuverlassigkeit flr eine
langere Lebensdauer

= Fernliberwachung — schnelle Problemlésung

Partnerschaftlicher Wissensaustausch, damit Sie immer einen Schritt

voraus sind

= Anwendungstests und Prozessoptimierung — hohere Ertrage bei
geringeren Kosten

= F&E-Kompetenz - Entwicklung neuer Produkte zur Befriedigung der
zunehmenden Nachfrage

= Training des Bedienpersonals — hohere Effizienz, Minimierung
menschlicher Fehler

Effizienz und Sicherheit

SPX nutzt fur kritische Fertigungsphasen einen detaillierten Fertigungs- und
Prifplan mit einem spezifischen, dynamischen Rotorauswuchtungsverfahren.
Die Tests umfassen 3D-Messungen, Farbeindringpriifungen, Ultraschall-
und hydraulische Tests sowie die zerstérungsfreie Prifung, Réntgen- und
metallographische Untersuchungen. Die Stress- und Belastungstests der
Komponenten werden mit Hilfe modernster Finite-Elemente-Methode-
Analysesoftware durchgeflhrt, wahrend die Effizienztests mittels CFD
(numerischer Strémungsdynamik) erfolgen.




Klarung und
Trennung in der
Milchwirtschaft

SR

Mit Hauptsitz in Charlotte, North Carolina, ist die SPX Corporation (NYSE: SPW) ein weltweit agierendes Industrieunternehmen.

Weitere Informationen finden Sie unter www.spx.com.

SPX FLOW TECHNOLOGY SANTORSO S.R.L.
Seital Separation Technology

Via delle Prese, 14

36014 Santorso (VI)

Italien

T: +39 0445 5640 232

F: +39 0445 540 214

E: ftseital.sales@spx.com

www.spx.com / www.seital.com

SPX behélt sich das Recht auf Konstruktions- oder Werkstoffanderungen ohne vorherige Ankiindigung oder Verpflichtung vor.

Konstruktive Ausgestaltungen, Werkstoffe sowie MaBangaben, die in diesem Prospekt angegeben sind, sind nur zu Ihrer Information und sollten nicht als verlasslich
angesehen werden, bevor sie schriftlich bestatigt wurden. Bitte kontaktieren Sie Ihren lokalen Vertriebspartner bzgl. der Produktverfiigbarkeit in lhrer Region. Weitere
Informationen finden Sie unter www.spx.com.
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